
GUIA DE HARMONIZAÇÃO

CROQUETE DE RABADA (2 UNID)
COM AIOLI DE AZEDINHA

PÃO DE QUEIJO PARDINHO
PÃO DE QUEIJO ARTESANAL COM ACELGA FERMENTADA, 
LINGUIÇA MINEIRA, REQUEIJÃO DE CORTE E GOIABADA

ARROZ E RABADA
ARROZ DE RABADA

POLVO COM JAMBU
MASSA COZIDA EM MOLHO DE MOQUECA COM JAMBU, 
POLVO GRELHADO, TOMATE SEMI DESIDRATADO E RICOTA 
CREMOSA

TORTA DE QUEIJO
TORTA DE QUEIJO

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Circus malbec

  Stella Artois

  Circus malbec

  Hocus Pocus

  Mazzei Poggio 
  Badiola Rosso 
  Toscana

  Stella Artois

  Pinot Grigio

  Hoegaarden

  

  Stella Pure Gold

25

25

45

50

25

RUDÄ

DIDIER
BURRATA À PROVENÇAL
1⁄2 BURRATA À PROVENÇAL / PESTO, RÚCULA, TOMATE 
CEREJA, AZEITONAS PRETAS E MANJERICÃO

STEAK TARTARE
STEAK TARTARE / 100 G DE CARNE, MOLHO TÁRTARO 
ESPECIAL, SERVIDO COM CROUTONS

PENNE BOURGUIGNON
PENNE BOURGUIGNON, RAGOÛT DE CUPIM ASSADO
NO VINHO TINTO, CEBOLAS, CHAMPIGNONS, BACON

CASSOULET
CASSOULET / FEIJÃO BRANCO, LINGUIÇAS PAIO E 
CALABRESA, BACON, COXA DE PATO DESFIADA FINALIZADA 
COM FAROFA DE PANKO

MOUSSE AU CHOCOLAT
MOUSSE AU CHOCOLAT MEIO AMARGA

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Nocturno Brut

  Stella Pure Gold

  Leyda pinot
  Noir Reserva

  Hocus Pocus

  Mazzei Poggio
   Badiola Rosso     
  Toscana IGT

  Hoegaarden

  Circus malbec

  Stella Artois

35

39

49

49

26



KROKET DE CARBONNADE FLAMANDE
PORÇÃO DE CROQUETE DE CARNE COZINHA NA CERVEJA 
ACOMPANHADA DE MOSTARDA CASEIRA E PICLES DE 
LEGUMES

KROKET DE COGUMELOS COM QUEIJO
PORÇÃO DE CROQUETE DE COGUMELOS SHITAKE E PARIS 
COM QUEIJO PARMESÃO SERVICO COM AIOLI DE ERVAS

MOULES ET FRITES
MEXILHÕES FRESCOS COZIDOS NO MOLHO CREMOSO DE 
VINHO BRANCO E LEGUMES - BATATA FRITA RÚSTICA E AIOLI

CORNET DE FRITES
BATATA RÚSTICA COM MOLHO DOCHEF SERVIDO NO CONE

MOUSSE AU CHOCOLAT BELGE
MELHOR MOUSSE DE CHOCOLATE DA VIDA COM COBERTURA 
DE CARAMELO E CRUMBLE DE SPECULOOS

WAFFLE DE BRUXELLES
WAFFLE LEVE E CROCANTE COM COBERTURA DE CHOCOLATE 
BELGA, COULIS DE FRUTAS VERMELHAS E CHANTILLY

MITRAILLETE
SANDUBA DE CARNE ASSADA 7H COM MOLHO DO CHEF E 
BATATA FRITA

SPECULLOOS

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Nocturno Brut

  Colorado Ribeirão

  Nocturno Brut

  Stella Pure Gold

  Mannara pinot
  Grigio IGT
 
  Stella Artois

  Escorihuela  
  Familia Gascón 
  Chardonnay

  Colorado Ribeirão

  Mazzei Poggio   
  Badiola Rosso 
  Toscana IGT

  Hocus Pocus

29

29

49

25

29

29

39

7

FRÉDÉRIC EPICERIE

HARU TUNA FOIE GRAS
HARUMAKI DE ATUM COM FOIE GRAS NO TERYAKI

CORAL TATAKI (4 UNID)
CORTE GORDO DO SALMÃO, LEVEMENTE MAÇARICADO COM 
AZEITE TRUFADO, CREAM CHEESE, FLOR DE SAL E NOSSO 
CORAL

OISHI TUNA
TARTAR DE ATUM COM UM CREME DE COGUMELOS TRUFADO 
BRULÉE, TARÊ DE LICHIA, MASSAGO ORANGE E BLACK, 
CEBOLINHA. ACOMPANHA CHIPS DE HARUMAKI

BOMBOM’S TEMARI
SALMÃO COM AMÊNDOAS, MEL TRUFADO E TOQUE DE 
PIMENTA OU ATUM, FOIE GRAS E LICHIA

VULCANO CAKE
BOLO MOLE COM RECHEIO DE BRIGADEIRO BELGA E CALDA 
QUENTE DE NUTELLA

PPHENÔMENO ROLL
CROSTA DE FLOCOS DE ARROZ COROADO POR TARTAR DE 
SALMÃO TEMPERADO COM AZEITE DE TRUFAS E OVAS DE 
MASSAGO

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Brise Marine Rosé

  Stella Pure gold

  Willian Fèvre
  Petit Chablis

  Hoegaarden

  Escorihuela 
  Familia Gascón 
  Chardonnay

  Colorado Ribeirão 

  Pinot Grigio

  Stella Pure gold

  

  Brise Marine Rosé 
  

  Stella Artois

40

29

37

38

37

22

JAPPA DA QUITANDA 



BATATAS BRAVAS
BATATAS, SALSA BRAVA E AIOLI

CACHOPO
BIFE A MILANESA RECHEADO DE PRESUNTO SERRANO E 
QUEIJO

CROQUETE DE JAMÓN
CROQUETE DE PRESUNTO SERRANO

CHURROS Y DULCE DE LECHE
CHURROS E DOCE DE LEITE

TOSTA DE ESPINACAS
PÃO DE FERMENTAÇÃO NATURAL FEITO EM NOSSA PADARIA, 
ESPINAFRE E QUEIJO DE CABRA

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Leyda Pinot Noir Reserva

  Stella Pure Gold

  Circus malbec

  

  Nocturno Brut

  Colorado Ribeirão

  Mazzei Poggio 
  Badiola Rosso 
  Toscana

  Hoegaarden

26

46

36

22

29

VENGA

BIFANA

ARROZ DE PATO

PASTEL DE PATO
PASTEL DE PATO COM PIRIPIRI

RISOLES DE CAMARÃO

BOLINHO DE BACALHAU
C/ SERRA DA ESTRELA

BOLINHO DE BACALHAU
DUPLA

BACALHAU COM NATAS

PASTEL DE NATAS
PASTEL DE PATO COM PIRIPIRI

TOUCINHO DO CÉU

DOM RODRIGO

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Leyda pinot Noir Reserva

  Hocus Pocus

  Circus malbec

  Stella Pure Gold

  Mazzei Poggio Badiola   
  Rosso Toscana

  Hocus Pocus

  Nocturno Brut

  Stella Artois

  Leyda Pinot Noir Reserva

  Stella Pure Gold

  Nocturno Brut

  Colorado Ribeirão

  Escorihuela  
  Família Chardonay

  Hoegaarden

26

38

22

12

22

18

36

12

22

22

HENRIQUETA



THAI WONTONS (6 UNID)
WONTONS FRITOS RECHEADOS COM LOMBO DE PORCO 
MOÍDO E TEMPEROS TAILANDESES, SERVIDOS COM MOLHO 
SWEET CHILLI

COSTELINHA VIETNAMITA
COSTELINHAS DE PORCO AO MOLHO DE CARAMELO 
SALGADO, PICLES DE DEDO DE MOÇA, ALHO FRITO E 
COENTRO

TOD GOONG
CAMARÕES FRITOS COM GLACE DE TAMARINDO

CURRY AMARELO THAI
CURRY AMARELO PRODUZIDO NA CÀM O'N COM CAMARÃO, 
LULA E MEXILHÕES, COENTRO E PICLES DE CEBOLA ROXA. 
ACOMPANHA ARROZ JASMIM. VERSÃO VEGANA COM 
ABÓBORA JAPONESA.

MOUSE TAMARINDO
MOUSSE DE TAMARINDO COM GANACHE DE CHOCOLATE 
BRANCO E CROCANTE DE AMENDOIM. UM CLÁSSICO CAM O'N

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Circus malbec

  Hocus Pocus

  Circus malbec

  Hocus Pocus

  William Fèvre
  Petit Chablis

  Colorado Ribeirão

  Escorihuela 
  Familia Chardonay

  Stella Artois

29

35

37

49

28

CÀM O’N THAI FOOD 

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Circus malbec

  Colorado Ribeirão

  Leyda pinot 
  Noir Reserva

  Nocturno Brut 

  Stella Artois

CURRYWURST
COM BATATA RÚSTICA OU COM CHUCRUTE

DOGÃO ALEMÃO

CROQUETE (2 UNID)

APFELSTRUDEL
APFELSTRUDEL COM CREME DE CHANTILLY FRESCO

35

30

20

25

ADEGA DO PIMENTA

CANOLI
MASSA DE CANOLI SALGADA COM SALADA DE CAMARÃO, 
AIPO, MAÇÃ-VERDE E LIMÃO SICILIANO

FUNGHI & TARTUFO
GNOCCHI DORATTI COM COGUMELOS E SALSA DE TRUFAS

TIRAMISU
PÃO DE LÓ, CREME DE MASCARPONE, CAFÉ E CACAU

SALSICCIA & ROSMARINHO
RIGATONI AO RAGU DE LINGUIÇA TOSCANA E ALECRIM

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Ricossa
  Barolo Docg

  Hoegaarden

  Brise Marine Rosé

  Stella Pure Gold

  Stella Artois

38

49

27

42

BABBO OSTERIA 



MINI HAMBURGUER ARTESANAL (3 UNID)
(BLEND DA CASA COM QUEIJO )

CROQUETE DE CARNE (8 UNID)

BATATA FRITA ARTESANAL

DADINHOS DE TAPIOCA COM 
QUEIJO DE COALHO E MOLHO
ESPECIAL (8 UNID) 

PENNE AO POMODORO

Sugestão de 
Harmonização
(não inclusa)

  Nocturno Brut

  Hoegaarden

  Leyda pinot
  Noir Reserva

  Stella Pure Gold

  Leyda pinot 
  Noir Reserva

  

  Mazzei Poggio 
  Badiola Rosso 
  Toscana

  Colorado Ribeirão 

  Nocturno Brut

  Stella Artois

38

28

25

35

32

QUIQUI

Acompanhe nossas redes sociais:

@gastronomiasemfronteiras
#gastronomiasemfronteiras

Harmonização:
Cervejas por Romulo Calabrio e Vinhos por Chef Victor Oliveira



PARCERIA CULTURAL PARCERIA EDUCACIONAL

PATROCÍNIO


